




ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 10567
- วันที� 13 ตุลาคม 2558

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเกษตรศาสตร์

นักวจิยั ศาสตราจารยยุ์พา หาญบุญทรง และคณะ

มโีปรตนีจากสว่นผสมของจิ�งหรดีผง

เสน้บะหมี�มคีวามเหนยีว นุ่ม

เนื�อสมัผสัของเสน้บะหมี�เรยีบเนยีน น่ารบัประทาน

เก็บในตู้เยน็ได้นาน 1 เดือน



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 10568
- วันที� 13 ตุลาคม 2558

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเกษตรศาสตร์

นักวจิยั ศาสตราจารยยุ์พา หาญบุญทรง และคณะ

มโีปรตนีจากสว่นผสมของจิ�งหรดีผง

รสชาติด ีมกีลิ�นหอม

เนื�อสมัผสัของคกุกี�เรยีบเนยีน น่ารบัประทาน

เก็บในตู้เยน็ได้นาน 1 เดือน และเก็บแชแ่ขง็
ได้นานถึง 1 ป�



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 10569
- วันที� 13 ตุลาคม 2558

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเกษตรศาสตร์

นักวจิยั : ศาสตราจารยยุ์พา หาญบุญทรง และคณะ

มโีปรตนีจากสว่นผสมของจิ�งหรดีผง

รสชาติด ี

เนื�อสมัผสัของน�าพรกิเรยีบเนยีน น่ารบัประทาน

ขั�นตอนการผลิตไมซ่บัซอ้น สามารถผลิตเพื�อเป�น
อาชพีเสรมิได้



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 10570
- วันที� 13 ตุลาคม 2558
 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเกษตรศาสตร์

นกัวจิยั ศาสตราจารยยุ์พา หาญบุญทรง และคณะ

มโีปรตนีจากสว่นผสมของจิ�งหรดีผง

รสชาติด ี

เนื�อสมัผสัของขา้วเกรยีบเรยีบเนยีน น่ารบัประทาน

ขา้วเกรยีบดิบ สามารถเก็บได้นานถึง 12 เดือน



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

ขึ�นรูปเม็ดเจลด้วยแคลเซยีมธรรมชาติจากผงกระดูกปลา
จึงอุดมด้วยโปรตนีและแรธ่าตรุวม 
อายุการเก็บรกัษา 12 เดือน เมื�อเก็บที�อุณหภมูหิอ้ง

ใชผ้ลิตเมด็เจลในเครอืงดื�มรสผลไม ้หรอื ไขป่ลาเทยีมได้

เตรยีมเมด็เจลเองได้ง่าย ด้วยไมโครเวฟที�บา้น

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 23033
- วันที� 15 มกราคม 2567

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะสหวทิยาการ

นกัวจิยั : อาจารยณ์ชยุต จนัทรโ์ชติกลุ



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

มโีปรตนีสงูกว่าเม็ดเจลทั�วไปมากกว่า 10 เท่า

แคลเซยีมสงูกว่าเม็ดเจลทั�วไป 4 เท่า

มแีคลเซยีมธรรมชาติสงู ไม่ใช่แคลเซยีมจากสารเคมี

วิธกีารเตรยีมสะดวก 

สามารถประยุกต์ได้ทั�งอาหารคาวและอาหารหวาน เช่น
ไข่ปลาหน้าซูชิ, ไข่มุกผสมในเครื�องดื�ม

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อยู่ระหว่างการขอรบัอนุสิทธบิัตร 
- เลขที� 2303002724
- วันที� 20 กันยายน 2566

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะสหวทิยาการ

นกัวจิยั : อาจารยณ์ชยุต จนัทรโ์ชติกลุ



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 17919
- วันที� 10 มกราคม 2564 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเภสชัศาสตร์

นกัวจิยั ศ.บงัอร ศรพีานชิกลุชยั และคณะ

บริโภคง่าย 

เป�นเม็ดเจลนุ่มภายนอกภายในเม็ดบรรจุของเหลว หรือ
เป�นลักษณะเจลเม็ดกลมเหมือนไข่มุก 



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 8810
- วันที� 10 เมษายน 2557

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเทคโนโลยี

นกัวจิยั ผูช้ว่ยศาสตราจารยอั์มพร แซเ่อียว และคณะ 
 

เส้นลอดช่องสิงคโปร์เมื�อนําไปบรรจุในนํ�ากะทิ เส้น
ไม่พองและบวมนํ�า ผลิตภัณฑ์มีความคงตัวดี เก็บ
ได้นาน 8 วัน ที�อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส

เส้นลอดช่องที�ผลิตได้ดูดนํ�าน้อยกว่าเส้น
ลอดช่องทั�วไป 0.3 เท่า
 
ผลิตภัณฑ์นี�ให้พลังงานตํ�า เส้นใยสูง เมื�อเปรียบ
เทียบกับผลิตภัณฑ์ที�วางจําหน่ายทั�วไป



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 21917
- วันที�2 มิถุนายน 2566

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเทคโนโลยี

นกัวจิยั ผูช้ว่ยศาสตราจารยอั์มพร แซเ่อียว และคณะ 
 

มี “ไบโอแอคทีฟเปปไทด์” (bioactive peptides)
ซึ�งเป�นสารที�มีส่วนช่วยลดโอกาสเกิดความดันโลหิต
สูง ต้านปฎิกิริยาออกซิเดชัน ต้านจุลินทรีย์ ลด
คอเลสเตอรอลและการแข็งตัวของเลือด เสริมการ
ดูดซึมแร่ธาตุ 

มีสารแอนโทไซยานินและสารประกอบฟ�นอลลิค ซึ�งมี
ฤทธิ�ต้านอนุมูลอิสระสูง 



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 13844
- วันที� 26 เมษายน 2561

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะแพทยศาสตร์

นกัวจิยั ศาสตราจารยธ์ดิารตัน ์บุญมาศ  และคณะ

สามารถถนอมอาหารเก็บไว้รับประทานได้นาน โดยไม่
สูญเสียคุณค่าทางอาหารและความอร่อยของรสปลาส้ม

เป�นผลิตภัณฑ์จากปลาส้มที�สะอาดปลอดภัย ส่งเสริม
การพัฒนาอาหารท้องถิ�นสู่สากล

สามารถปรับรสชาติได้หลายระดับ เช่น เปรี�ยวปานกลาง
เปรี�ยวมากเผ็ดมาก และเผ็ดน้อย



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 13845
- วันที� 26 เมษายน 2561

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะแพทยศาสตร์

นกัวจิยั ศาสตราจารยธ์ดิารตัน ์บุญมาศ  และคณะ

สามารถถนอมอาหารเก็บไว้รับประทานได้นาน โดยไม่
สูญเสียคุณค่าทางอาหารและความอร่อยของรสปลาส้ม

เป�นผลิตภัณฑ์จากปลาส้มที�สะอาดปลอดภัย ส่งเสริม
การพัฒนาอาหารท้องถิ�นสู่สากล

สามารถปรับรสชาติได้หลายระดับ เช่น เปรี�ยวปานกลาง
เปรี�ยวมากเผ็ดมาก และเผ็ดน้อย



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 16965
- วันที� 13 พฤศจิกายน 2563 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะวทิยาศาสตร์

นกัวจิยั ศ.อรุณรตัน ์ฉวรีาช และคณะ

มีส่วนผสมของผักชายาและส้มลมเป�นส่วนประกอบ

ผ่านการทดสอบความเป�นพิษระดับเซลล์ 

ให้รสชาติที�ดีโดยไม่ต้องใช้ผงชูรส หรือสารแต่งรสอื�น ๆ
ไม่ใช้สารเคมีเป�นส่วนผสม

 เป�นผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสที�มีโปรตีนสูง



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 15865
- วันที� 9 มกราคม 2563  

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะวทิยาศาสตร์

นกัวจิยั ศ.อรุณรตัน ์ฉวรีาช และคณะ

มีส่วนผสมของผักชายาเป�นส่วนประกอบ

ผ่านการทดสอบความเป�นพิษระดับเซลล์และดีเอ็นเอ 

ให้รสชาติที�ดีโดยไม่ต้องใช้ผงชูรส หรือสารแต่งรสอื�น ๆ
ไม่ใช้สารเคมีเป�นส่วนผสม

 เป�นผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสที�มีโปรตีนสูง



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 11725
- วันที� 5 เมษายน 2564 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะสหวทิยาการ
                                 วทิยาเขตหนองคาย

นกัวจิยั ผศ.ป�โยรส หงษาชาติ  และคณะ

เป�นการพัฒนาสูตรการทําปลาส้มโดยใช้เชื�อแบคทีเรีย
กรดแลคติก ที�มีความสามารถในการสร้างสารกาบาได้
ในกระบวนการหมัก 

เชื�อแบคทีเรียที�ใช้เป�นเชื�อบริสุทธิ�





ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 8253
- วันที� 21 สิงหาคม 2556

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะแพทยศาสตร์

นกัวจิยั ศาสตราจารยจ์นิตนาภรณ ์วฒันธร และคณะ

เป�นสูตรเนื�อบาล์ม ใช้สารสกัดจากขิงในขนาดที�เห็นผล
ในการลดอักเสบของกล้ามเนื�อ

มีผลการออกฤทธิ�ของผลิตภัณฑ์ โดยการประเมินการ
ทํางานของเอนไซม์ไซโคลออกซิจีเนส-2 ซึ�งเป�น
เอนไซม์ที�จะทํางานเมื�อมีการอักเสบบริเวณต่าง ๆ ใน
ร่างกาย ในหนูทดลอง



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 8254
- วันที� 21 สิงหาคม 2556

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะแพทยศาสตร์

นกัวจิยั ศาสตราจารยจ์นิตนาภรณ ์วฒันธร และคณะ

เป�นสูตรนํ�า ใช้สารสกัดจากขิงในขนาดที�เห็นผลในการ
ลดอักเสบ

มีผลการออกฤทธิ�ของผลิตภัณฑ์ โดยการประเมินการ
ทํางานของเอนไซม์ไซโคลออกซิจีเนส-2 ซึ�งเป�น
เอนไซม์ที�จะทํางานเมื�อมีการอักเสบบริเวณต่าง ๆ ใน
ร่างกาย ในหนูทดลอง



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 15580
- วันที� 26 กันยายน 2562

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเภสชัศาสตร์

นกัวจิยั รศ.วชัร ีคณุกิตติ และคณะ

เนื�อบางเบา ไม่เหนียวเหนอะหนะ  และกันนํ�า

ปกป�องผิวจากแสงแดด มีคุณสมบัติกันแดด PA++++
ตามมาตรฐานเครื�องสําอางกันแดดของญี�ปุ�น และมีค่า
SPF มากกว่า 50 ตามมาตรฐานเครื�องสําอางกันแดด
ของอเมริกาและยุโรป



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 23396
- วันที� 22 มีนาคม 2567 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเภสชัศาสตร์

นกัวจิยั รศ.แคทรยีา สทุธานชุ และคณะ

กระตุ้นการสร้างคอลลาเจน ชะลอการเสื�อมของเซลล์
ผิว
ลดการสร้างเม็ดสีเมลานินที�เป�นสาเหตุของความหมอง
คลํ�าได้อย่างน้อย 30%

ดูดกลืนรังสียูวีช่วงความยาวคลื�น 200-500 นาโน
เมตร จึงสามารถป�องกันรังสียูวี AB และ C ได้

มีสารสกัดสุมนไพรเป�นส่วนผสมสูงถึง 30%





ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที�  9148
- วันที� 19 กันยายน 2557  

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะพยาบาลศาสตร์

นกัวจิยั  รศ.เกษราวลัณ ์นลิวรางกรู และคณะ

สําหรับใส่ตรวจภายในที�มีการเพิ�มพื�นที�เป�ากางเกงให้มี
ขนาดกว้างขึ�นเพื�อให้สามารถตรวจได้ถนัดและคลํา
บริเวณหน้าท้องได้ นอกจากนี�ยังมีผ้าอีกชิ�นหนึ�งขวางทับ
บนกางเกงทําหน้าที�เสมือนผ้าคลุม

 นอกจากนี�ยังมีผ้าอีกชิ�นหนึ�งขวางทับบนกางเกงทํา
หน้าที�เสมือนผ้าคลุม



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 22971
- วันที� 27 ธนัวาคม 2566  

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะพยาบาลศาสตร ์

นกัวจิยั  ผศ.แก้วกาญจน ์เสอืรมัย ์และคณะ

สามารถลดอุณหภูมิได้เฉพาะจุด โดยเฉพาะบริเวณ
ที�เป�นจุดรวมของเส้นเลือด เช่น บริเวณซอกคอ
รักแร้ ขาหนีบ ข้อพับเข่า และบริเวณแผ่นหลัง

สามารถใช้ซํ�าได้หลายครั�งจนกว่าไข้จะลด



ไม่พบว่าทําให้เกิดอาการแพ้ หรือระคายเคืองที�ผิวหนัง

สามารถเก็บกักอุณหภูมิที�ระดับบําบัดได้นาน 20 นาที

คุณภาพไม่แตกต่างจากแผ่นเจลสําเร็จรูปที�จําหน่ายใน
ท้องตลาด

ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 9560
- วันที� 12 กุมภาพันธ ์2558 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะพยาบาลศาสตร์

นกัวจิยั ผศ.ปราณี ธรีโสภณ และคณะ

สามารถประคบได้ทั�งร้อนและเย็น



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 12623
- วันที� 18 เมษายน 2560

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะทันตแพทยศาสตร์

นกัวจิยั นายศุภฤกษ์ ตีเมอืงซา้ย และคณะ 

ปรับระดับสูงตํ�าของพนักพิงได้ง่ายใน 4 ระดับ มั�นคง
แข็งแรง ติดตั�งง่ายสะดวกรวดเร็ว สามารถพับเก็บ-กาง
เตียงได้ง่าย สามารถปรับระดับความสูงตํ�าของเตียงได้ 

มีช่องเพื�อใช้สําหรับติดตั�งอุปกรณ์อื�นในการทํางาน
เช่น โคมไฟส่องปาก ชุดกรอฟ�นสําหรับงานอุดฟ�น
และอ่างบ้วนปากคนไข้ 



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- สิทธบิัตรออกแบบผลิตภัณฑ์เลขที� 91785 
- วันที� 18 มกราคม 2566 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะเทคนคิการแพทย์

นกัวจิยั ศ.วชิยั อึงพนิจิพงศ์  และคณะ

ช่วยป�องกันการเกิดแผลกดทับได้

มีสวิตซ์ตั�งเวลาควบคุมการพลิกตัวผู้ป�วยล่วงหน้า

มีสวิตช์ควบคุมการปรับเอียง ปรับยกระดับของหัวเตียง

มีล้อใต้เตียง สามารถเคลื�อนย้ายได้สะดวก



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 23244
- วันที� 4 มีนาคม 2567 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะพยาบาลศาสตร ์

นกัวจิยั อ.ดร.ณฏัฐช์านนัท์ วงศ์ชาลี  และคณะ

ใช้สําหรับฟ�� นฟูสมรรถภาพร่างกายของผู้ป�วยติดเตียง
หรือพิการ เพื�อให้ผู้ป�วยหรือผู้พิการได้มีโอกาสเหยียด
ยืดกลุ่มกล้ามเนื�อน่อง ต้นขา กล้ามเนื�อหลัง และสะโพก 

ระบายอากาศได้ดี มีความทนทาน ทําความสะอาดง่าย

ทนทาน ทําความสะอาดง่าย





ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 17380
- วันที� 1 พฤศจิกายน 2561 

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะสหวทิยาการ

นกัวจิยั ผูช้ว่ยศาสตราจารยณ์ฐัจรยี ์จริคัคกลุ และคณะ

เป�นสารเคลือบผวิผลไม้จากกล้วย

สามารถยดือายุการเก็บรกัษากล้วยหอมได้ 6 วันก่อน
ลักษณะทางกายภาพจะเปลี�ยนแปลง

ไม่มสีารเคมหีรอืสารตกค้าง



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

แผน่ฟ�ล์มแขง็แรงและมอัีตราการซมึผา่นของก๊าซสงู นําไปใช้
บรรจุผกัผลไมไ้ด้หลากหลายชนิด สามารถกักเก็บความสดได้นาน
กว่าถงุทั�วไปมากถึง 2 เท่า ชว่ยลดต้นทนุและลดความเสี�ยงจาก
การเน่าเสยี

สามารถใชเ้ครื�องจักรที�มอียูแ่ล้วผลิตได้ โดยไมต้่องปรบัแต่งใหม่

จากคณุสมบติัพิเศษของแผน่ฟ�ล์มนี� จึงสามารถนําไปประยุกต์
ใชไ้ด้กับอุตสาหกรรมอื�น เชน่ ใชเ้ป�นแผน่รองในอุตสาหกรรมผลิต
ผา้อ้อมสาํเรจ็รูป ผา้อนามยั เป�นต้น

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 8649
- วันที� 30 มกราคม 2557

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะวศิวกรรมศาสตร์

นกัวจิยั  รองศาสตราจารยส์มใจ ขจรชพีพนัธุง์าม และคณะ



ติดต่อสอบถามขอ้มูลเพิ�มเติม  ศูนยท์รพัยส์นิทางป�ญญา มหาวทิยาลัยขอนแก่น
 โทรศัพท์ : 043-202-733 / 086-451-4455            เวบ็ไซต์ : https://ip.kku.ac.th

สถานภาพทรพัย์สินทางป�ญญา 
- อนุสิทธบิัตรเลขที� 15935
- วันที� 29 มกราคม 2563

หนว่ยงานต้นสงักัด : คณะวทิยาศาสตร์

นกัวจิยั  ผูช้ว่ยศาสตราจารยส์มพร เกษแก้ว และคณะ

นํ�ามันเชื�อเพลิงที�ได้สามารถนําไปใช้เป�นนํ�ามันทดแทน
นํ�ามันดีเซล และนํ�ามันเบนซิน

เป�นอีกทางเลือกในการสร้างแหล่งพลังงานทดแทนหรือลด
การใช้นํ�ามันจากป�โตรเลียมได้ 

ตัวเครื�องถูกออกแบบให้มีขนาดเล็กและทํางานเบ็ดเสร็จใน
เครื�องเดียว สามารถเคลื�อนย้าย-ติดตั�งได้สะดวก พร้อมทั�ง
มีระบบควบคุมการทํางานของเครื�อง เพื�อให้ใช้งานได้ง่าย
และปลอดภัย 



   - ศูนย์ทรพัย์สินทางป�ญญา มหาวิทยาลัยขอนแก่น - 

      หมายเลขโทรศัพท์ : 086-451-4455 / 043-202-733

        Facebook :  https://www.facebook.com/ipckku

       เว็บไซต์ : https://ip.kku.ac.th 

ติดต่อสอบถามข้อมูลเพิ�มเติม

สแกน QR Code
 เพื�อดาวน์โหลดเอกสาร


